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Cadigo del producto:
Nombre del producto:

Color y apariencia:
Sabor:
Aroma:

% humedad:
Granulometria;

Dosificacion:

Ingredientes:

Almacenamiento:
Vida de anaquel:

FDA status:

Declaracion de alérgenos

CERTIFICADO DE ANALISIS
GLASEADO SABOR CARAMELO ATIPOP

359620633003
Mezcla para preparar glaseado sabor caramelo

Polvo seco, color anaranjado
Caracteristico.
Caracteristico.

Méximo 1.
Pasa minimo 85% por malla No. 14.

2 partes de mezcla + 1 parte de maiz.

Azicar , sabores naturales y artificiales (dulce de leche, vainilla y caramelo(0.44%)),
dioxido de silicon (antihumectante( 0.63%)), cloruro de sodio, lecitina de soya, fosfato
tricélcico, colorante caramelo, colorante artificial FD&C amarillo No. 6 ( 0.0063 %) y
sucralosa Splenda (edulcorante artificial).

Manténgase en contenedor cerrado, ambiente fresco y seco.
Bajo las condiciones anteriores, 12 meses.

Todos los ingredientes contenidos en este producto, estan aprobados para su uso en
alimentos y bebidas por la FDA o estdn listados como GRAS.

Contiene soya. Fabricado en una planta que procesa trigo, leche, huevo, soya, ajonjoli y
apio. ;
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